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Liebe Gastel

Herzlich Willkommen m Hombruschi

Wir freuen uns, dass Sie unsere Gaste sindl Genielben Sie echle IAamlner Gastlichkeit
und entdecken Sie das Grafensteiner Genuss Wirkshaus.

Der Hombrusch

Genussbar| Cdfe | Restaurant

Unsere Philosophie:

Genussbar WirtshausGenuss in allen Facetten.
GenieDen Sie ein Genussbier einer IAaminer Brauere;
vom fass, ein Genussbrot zu Bier und Wein
oder einen hausgebrannten Genuss§chnaps.

Cale Oxsterreichischer MeinlAdffee in allen Variationen
und dazu ein Stick hausgemachter Auchen.
KAaffeehauskultur wird im Hombrusch grolb geschrieben!

Restaurant Es wird traditionell und saisonal gekocht — die neue @ster-
reichische lAuche mit Schnitzel, Strudel, Schmarren und Co.

Wir freuen uns Sie zu verwdhnen und winschen einen genussvolen AppeliU

Martin Hudelist & Das Hombrusch-Team



fur die Verwendung von Produkten aus Aamten bzw. aus
Oisterreich wurden wir als GenussWirt — Genussland IKémten
und mit dem AMA—Gqerosiegel ausgezeichnet.

Schwein: aus Khamten tber Aamerta,

Rind Alpenvorlond Rind tber Metro

Hohnerfleisch Wech-Gefligel aus St. Andra im Lavantial
Hubers Landhend!

Milch und Milchprodulste: Karmtner Milch

Lier [Bodenhaltung): Egon Flora, Grafenstein

Erdapfel: Gut Nusshof / Anna Tauschitz, Hortendorf

Familie llaunig & Wranze in Grafenstein

lAarotten, Blattsalate,

saisonales Gemuse, Obst: Firma Meltro und lAastner

StBwasserfische aus Aamten Johann Poganitsch, Grafenstein,
Andreas Hofer, Feld am See

lAamtner Nudeln: Norische Nudelwerkstatt, Guttaring
Mostini, Hadnwhisky Lauritsch franz, Velden
Korbiskern-und Sonnenblumenal  Markus Tschischej, Grafenstein

Honig Valentin Michor, Grafenstein

Jauntaler Hadn: u. a. von famile Glawischnig

Schwabegg 15, 9155 Neuhaus

Familie Schuschou

Humlschach 3
9125 Athnsdorf

Jauntaler §alam:

Aamtna Léyn:

Andreas Hofer, Feld am See

Mit dem AMA-Gastrosiegel garantieren wir die regionale Herlaunft der Produklte
und wurden dafur von der AMA Markeling zertifiziert.



GENUS Skarte

Salale

Knackige Blattralate
mit knusprigen Hendlstreifen im Bierbackteig

mit Fletspitzen vom IAamtner Rind

mit Fischfletspitzen in lanoblauch und IArautern
Jalatchussel

Vorspeisen

Jartare vom Gratendeiner Dambhirsch
mit Speckzwelschken und Lierschwammerln

Jlensche Gebirgrgamele
Erdapleln, hokoskarfiol, Marilen

Suppen

Pina'er/{raﬂruppe mit Fritlaten oder GrieBnocker!
mit leberknédel

Grafensteiner firchsyppe

klein

£, 10,90
£, 14,50
£,12,90

£ 550

grol3
€ 16,90
€ 19,90
€ 17,90

£ 15,90

£,17,90

£ 4,80
£ 5,20

£ 4,50



Heimische Fische

Variation von Adminer Ffischen
mit Triffelptree und roten Ruben

Hilet von der Gratendeiner Goldlorelle

mit gebackenen Hadnknadeln und lAurbis

Kaminer Léxn im Ganzen gebraten
mit Pelersilerdépfeln und Marktgemuse

Die Wassiker

trsche Wech-Backhend!

mit Peterslerdapfeln und Preiselbeeren

Geschmorte Kalbsbackerl
mit Erdépfelpiree und Markigemuse

Wiener Jchnitzel vom Jchwein

mit Petersilerdapfeln und Preiseloeeren

Kaminer Nudelleller oder Isaminer Kemudiel (4 sisck)

mit brauner Butler und Salakschussel
for den gréBeren Hunger — 2 Stuck mehr

£ 31,90

£,29,90

£, 28,90

£,16,90

£, 28,90

£ 15,90

£12,90
£ 16,70



Heisch

Hletdeak vom Apenvortand Rind
o Ladly Steak

mit Rosmarinerdapleln, Markigemuse,
Senfmayo und Pleflersauce

Chateaubriand fr 2 Personen
mit Steakerdapleln, Grilgemuse

Senfmayo, Pleffersauce

Jteak vom Gratendeiner Damhirsch
mit SuDerdepleln und Strankalan

Ragoul vom Kéminer Wild

mit Serviettenknadeln und Rothkraut

Vegelarischer feter

Die Auche stellt for Sie eine Varialion zusammen

for den kleinen Hunger zwischendurch:
Genuss BI’OI‘.G im Ofen gebacken mit

Honighkrustenschinken und Drautdler Acse
Jauntdler Salami, Zwiebeln und lAase

Gegrilter Papnika, Schwammerin und Rahmbrie

£ 44,90
£ 36,90

£,88,90

£ 34,90

£,18,90

£,13,90

£ 4,50
£ 5590
£ 4590



Desserts

Jauntaler Hadnschmarren

mit weiDem Zottermousse und Zwetschkensorbet £€,10,90
Mascaponemousse

mit Espresso-Espuma € 8,90
Warmer Jchokokuchen € 4,50

mit Schlagobers £ 5,40

mit Vanilleeis £ 6,60
Hausgemachter Apé[r[rude/ € 4,20

mit Schlagobers € 4,90

mit Vanilleeis £ 6,30
Maﬁ//enpa/aérchinken

2 Stochk € 4,20

mit Schlagobers £ 5,10
Lipalatschinken

pro Stuck £ 4,50
Gerthries Litronensorbetto

mit Muskateller-Frizzante und einem Schuss Vodka £ 8,50

GenieDen Sie eine unserer hausgemachten Mehlipsisen aus der lAuchenvitrinel
Unser Angebot wechselt taglichl Sacherschnitte, Hadn-Preiselbeerschnitte, Linzertorte,
Cremeschnitte, uvm.



