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Liebe Gastel

Herzlich Willkommen m Hambruschi

Wir freuen uns, dass Sie unsere Gaste sindl Genielben Sie echte lAaminer Gastlichkeit
und entdecken Sie das Grafensteiner Genuss Wirkshaus.

Der Hambrusch
Genussbar| Cdfe | Restaurant
Unsere Philosophie:
GenussDar WirtshausGenuss in allen Facellen.

GenieDen §ie ein Genussbier der Schleppe Braverei
vom Fass, ein GenussBrot zu Bier und Wein
oder einen hausgebrannten Genuss§chnaps.

Cale Oxsterreichischer MeinlAdffee in allen Variationen
und dazu ein Stuck hausgemachter lAuchen.
Kaffeshauskultur wird im Hambrusch grolb geschrieben!

Restaurant Es wird traditionell und saisonal gekocht — die neue &ster-

reichische lAtche mit Schnitzel, Strudel, Schmarren und Co.

Wir freuen uns Sie zu verwdhnen und winschen einen genussvollen Appth

Martin & Waltraud Hudelist und das Hambrusch Team
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Fur die Verwendung von Produkten aus Aamten bzw. aus
Oxsterreich wurden wir als GenussWirt — Genussland Kémten

und mit dem AMA—Goeror.egel ausgezeichnet.

Schwein: aus KAamten tber llgenfritz, Dobermig
Rind aus Osterreich tber llgenfritz AGM

Milch und Milchprodulite: IKamtner Milch

Lier [Bodenhaltung) Egon Hora, Grafenstein

Erdapfel: Gut Nusshof / Anna Tauschitz, Hortendorf

Familie llaunig & Wranze in Grafenstein

IAarotten, Blattsalate,

saisonales Gemuse, Obst: Melro Alagenfurt,

StBwasserfische aus Osterreich, Johann Poganitsch, Grafenstein,
Andreas Hofer, Feld am See

IAarmtner Nudeln: Norische Nudelwerkstatt, Guttaring
Mosecco, Mostini, Hadnwhisky Lauritsch Franz, Velden
Korbiskernal Markus Tschischej, Grafenstein
Honig Valentin Michor, Grafenstein

u. a. von familie Steharnig
Schwabegg 15, 9155 Neuhaus

Jauntaler Had'n:

Jauntaler §Salami:

uber llgenfritz, Vilach

u. a. vom Bavernhof Polotschnig

Pribelsdorf 9, 9125 JAthnsdorf

IAamtna Léyn:
Andreas Hofer, Feld am See

Mit dem AMA-Gastrosiegel garantieren wir die regionale Herlsunft der Produkle
und wurden dafur von der AMA Markeling zertifiziert.
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GENUS Skarle
Sdlate
Knackige Blattralate klein groB
mit knusprigen Hendlstreifen im Bierbackleig £1090 £ 16,50
mit Filebspitzen vom IAéminer Rind € 1490 € 19,50
mit Fischfiletspitzen in lAnoblauch und IArautem £1290 €170
Jalatschisel € 520
Vorspeisen
Gefldmmie Gratensleiner forelle
mit Aohlrab, Ingwer-Joghurt und Hanf £ 12,90

Beef lartare vom Alpenvorland Rind

mit Entenleberparfait und lAirschenchutney £17,90

Suppen

/?ina'efﬁraﬁruppe mit Frittaten oder GrieBnocker! € 4,60
mit Leberknddel € 490
Gratensteiner fschsyppe € 6,20
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Genus IBFOI'.C im Ofen gebacken mil

Honigkrustenschinken und Drautaler lAcise € 6,90
Jauntdler Salami, Zwiebeln und Adse € 5,90
Gegrilker Paprika, Schwammerln und Rahmbrie € 6,90

Fisch

Variation von Karminer Firchen

mit Lierschwammerliarte und lAohlrabi € 26,90
Hlet vom Gratendeiner Saiblng
mit Basiilsumgnocchi und Tomaten £ 23,90

Kaminer L&y im Ganzen gebraten
mit Petersilerdépfeln und MorlA{gemU:e € 25,90

lassiker

frsche Wech-Backhendl

mit Petersilerdapfeln und Preiselbeeren £ 16,90
Geschmorte Kalbsbackerl

mit Erdaplelpuree und Marktgemuse € 26,90
Wiener Jchnidzel vom Jchwein

mit Petersilerdapfeln und Preiselbeeren £13,90

WKaminer Nudelteller oder KAérminer KAcmudel (4 sisck)
mit brauner Buller und Salatschissel € 12,90
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Heisch

WKaminer Bio-Hendl € 23,90

mit Lierschwammerlrisotto und Broselkarfiol

fileldeak vom A{oenvon’ana’ Rind € 42,90
ot Laadly Steak € 34,90

mit Rosmarinerdapleln, MqukgemUse,
Senfmayo und Pleflersauce

Chateaubriand fr 2 Personen € 81,90
mit Steakerdapfeln, Grilgemuse

Senfmayo, Pleffersauce

Zarle Hlelpitzen vom Alpenvorland Rind € 29,90
mit Whiskey, Romarinptree und Speckbohnen

Vegelarischer foler

Die lAuche stellt fur Sie eine Variaktion zusammen £ 12,90
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Desserts

lopfenparfait

mit Aarminer Heidelbeeren und Sesamhippe £ 9,90

Jchoko-Nussbrownie

mit [Aaramellcreme und Zitronenmelissensorbet £,10,90

Warmer Jchokokuchen € 400
mit Schlagobers € 4,90
mit Vanileeis € 5,90
ﬁ/awgemach[erAp/elrlrua’e/ € 3590
mit Schlagobers € 4,380
mit Vanileeis € 5,80
Marilenpalatschinken
2 Stock € 4,20
mit Schlagobers € 5,10
Lipalatschinken
pro Stuck € 4,50
Gerthries Zironensorbetto
mit Muskateller-Frizzante und einem Schuss Vodka € 7,90

Genieben Sie eine unserer hausgemachten Mehlpeisen aus der lAuchenvitrine!
Unser Angebol wechselt taglich! Sacherschnitte, Hadn-Preiselbeerschnitte, Linzerlorle,
Cremeschnitte, uvm.
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