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Liebe Gastel

I'IeeriOh Willkommen im Hambruschl

Wir freuen uns, dass Sie unsere Gaste sindl Genielen Sie echle IAaminer Gastlichkeit und
entdecken Sie das Grafensteiner Genuss Wirkshaus.

Der Hambrusch
Genussbar | Cdfe | Restaurant
Unsere Philosophie:
GenussDar WirtshausGenuss in allen Facellen.

Genieben Sie ein Genussbier der Schleppe Brauere:
vom Fass, ein Genussbrol zu Bier und Wein
oder einen hausgebrannten Genuss§chnaps.

Cdle Oxsterreichischer MeinlAdffee in allen Variationen
und dazu ein Stick hausgemachter lAuchen.
IAaffeehauskultur wird im Hambrusch grolb geschrieben!

Restaurant Es wird traditionel und saisonal gekocht — die neue dsterreichische Auche

mit Schnilzel, Strudel, Schmarren und Co.

Wir freuen uns Sie zu verwdhnen und winschen einen genussvollen Appth

Martin & Waltraud Hudelist und das Hambrusch Team

Der Hambrusch Oﬂhungszeilen

GenussBar | Cafe | Restaurant Mittwoch bis Samstag von 1000 bis 22:00 Unhr
Klopeiner Strabe 19131 Grafenstein Sonntag von 10:00 bis 20:00 Unhr

E-Mail: genuss@derhambrusch.at Kuche bis 21 Uhr (SO 19:00 Uhr]

www.derhambrusch.at Tel 04225/ 24 500
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GenusBar | Cale | Restaurant

fur die Verwendung von Produkten aus lAamten bzw. aus Osterreich
wurden wir dls GenussWirt — Genussland IAdmlen

und mit dem AMA—GcerOSiegel ausgezeichnet.

Schwein: aus Aamten tber lAarnerta,

Rind aus Osterreich tber Melro

Milch und Milchprodulite: IKarmtner Milch

Lier (Bodenhaltung): Egon Hora, Grafenstein

Erdapfel. Gut Nusshof / Anna Tauschitz, Hertendorf

Familie llaunig & Wranze in Grafenstein

lAarotlen, Blatisalate,

saisonales Gemuse, Obst: Firma Meltro und lAastner

StBwasserfische aus Oxsterreich, Johann Poganitsch, Grafenstein,
Andreas Hofer, Feld am See

IAarmtner Nudeln: Norische Nudelwerkstatt, Guttaring
Mosecco, Mostini, Hadnwhisky Lauritsch Franz, Velden
Korbiskernal Markus Tschischej, Grafenstein
Honig Valentin Michor, Grafenstein

Jauntaler Had'n: u. a. von familie Glawischnig

Schwabegg 15, 9155 Neuhaus

Familie Schuschou

Humlschach 3
9125 |Avhnsdorf

Jauntaler §alami:

lAamtna Léyn:

Andreas Hofer, Feld am See

Mil dem AMA-GC;.\'ILI’OHGQG[ garantieren wir die regionale Herkunft der Produkle
und wurden dafur von der AMA Markeling zertifiziert.

Der Hambrusch Oﬂhungszeilen

GenussBar | Cafe | Restaurant Mittwoch bis Samstag von 1000 bis 22:00 Unhr
Klopeiner Strabe 19131 Grafenstein Sonntag von 10:00 bis 20:00 Unhr

E-Mail: genuss@derhambrusch.at Kuche bis 21 Uhr (SO 19:00 Uhr]

www.derhambrusch.at Tel 04225/ 24 500
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GENUS Skarte

Salale

Knackige Blattralate
mit knusprigen Hendlstreifen im Bierbackteig

mit Fletspitzen vom IAamtner Rind

mit Fischfletspitzen in lAnoblauch und Arautern
Jalatschissel

Vorspeisen
WKurbus, Hrsch und Jteinpilz

mit schwarzem Anoblauch

forellen-lartare

klein

£, 10,90
£, 14,50
£,12,90

£ 550

mit Jauntaler Hadnchips, roten Ruben und Grammerln

Suppen

/?ina’er/{raﬂruppe mit Fritlaten oder GrieBnocker!
mit leberknédel

Grafensteiner Firchsyppe

Der Hambrusch Oﬂhungszeilen
GenussBar | Cafe | Restaurant
Klopeiner Strabe 19131 Grafenstein
E-Mail: genuss@derhambrusch.at
www.derhambrusch.at
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Gastronomie sy

gro3
€ 16,90
€ 19,90
€ 17,90

£ 14,90

£, 14,90

£ 4,60
£ 4,50

£ 4,20

n

Mittwoch bis Samstag von 1000 bis 22:00 Unhr
Sonntag von 10:00 bis 20:00 Unhr
Kiche bis 21 Uhr (SO 19:00 Uhr)
Tel 04225/ 24 500
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DER HAMBRUSCH

GenusBar | Cafe | Restourant

Genuss E)role im Ofen gebacken mit

Honigkrustenschinken und Drautdler Acse
Jaunlaler Salami, Zwiebeln und Adse

Gegrilter Paprika, Schwammerln und Rahmbrie

lisch

Variation von Kaminer fischen
mit Triffelpuree und roten Ruben

Hilet von der Gratendeiner Goldkorelle

mit gebackenen Hadnknadeln und lAurbis

Kaminer Léxn im Ganzen gebraten

mit Petersilerdapleln und Morklgem()se

Alassiker

Frsche Wech-Backhendl

mit Petersilerdapfeln und Preiselbeeren

Geschmorte Kalbsbacker!
mit Erdgplelpuree und MorklgemUse

Wiener Jchnitzel vom Jchwein

mit Petersilerdapfeln und Preiseloeeren

Kaminer Nudelteller oder Kaminer Kemudlel (4 sisck)

mit brauner Butler und Salatschissel

Der Hambrusch Oﬂhungszeilen
GenussBar | Cafe | Restaurant
Klopeiner Strabe 19131 Grafenstein
E-Mail: genuss@derhambrusch.at
www.derhambrusch.at
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£ 4,90
£ 5590
£ 4,90

£,29,90

£,28,90

£,26,90

£, 16,90

£,26,90

£ 13,90

£ 12,90

Mittwoch bis Samstag von 1000 bis 22:00 Unhr
Sonntag von 10:00 bis 20:00 Unhr
Kiche bis 21 Uhr (SO 19:00 Uhr)
Tel 04225/ 24 500
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GANSL Zeit beim Hambrusch
Weide GANS1 vom Biohof Puck

aus St Slefan im Lavantial

Vorspeisen:

Gerdistete Ganslleber

mit Speckpolenta, Steinpilzen und Quitten € 14,90

Suppe:
GANSLryppe

mit knusprigen lAnadeln

Hauptspeisen:

Zartes Weide GANSI
mit Maroniknoddel und Rotkraut

als kleine Portion
als Dessert:

Maronimousse

mit Zwelschkenréster

Dazu emplehlen unsere Sommeliers:

£ 4,50

£ 38,90
£, 30,90

£ 8,90

Frohroter Veliner ,Junger Osterreicher” 2024 Vol 12,0%
Winzerhof OBberger, Rohrendorf / IAremstal € 4,50

Pinot Noir 2021 Vol 13,0%

Weingut famiie Auer, Tattendorf / Thermenregion € 5,40

Der Hambrusch

GenussBar | Cafe | Restaurant
Klopeiner Strabe 19131 Grafenstein
E-Mail: genuss@derhambrusch.at
www.derhambrusch.at

Oﬂhungszeilen

Mittwoch bis Samstag von 1000 bis 22:00 Unhr
Sonntag von 10:00 bis 20:00 Unhr

Kiche bis 21 Uhr (SO 19:00 Uhr)

Tel 04225/ 24 500
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GenusBar | Cale | Restawant

Heisch

Heldeak vom Alpenvortand Rind € 42,90
ol Ladly Steak € 34,90

mit Rosmarinerdapfeln, Markigemuse,
Senfmayo und Pleflersauce

Chateaubriand fr 2 Personen € 81,90
mit Steakerdapleln, Grilgemuse

Senfmayo, Pleffersauce

Jleak vom Grafensdeiner Dambirsch € 34,90
mit Tiroler lAnadeln und Aorbis

Geschmorte Rehkeule mit Steinpilzen € 2590

Jauntaler Hadn-Nussspatzle und gebratenem Brolkol

Vegelarischer feler

Die lAuche stellt fur Sie eine Variakion zusammen € 13,90
Der Hambrusch Oﬂhungszeilen
GenussBar | Cadle | Restaurant Mitbwoch bis Somﬂog von 10:00 bis 22:00 Uhr
%lopeiner Strabe | 9131 Grafenstein Sonnkog von 10:00 bis 20:00 Unr
E-Mail: genuss@derhambrusch.al Kuche bis 21 Uhr (SO 19:00 Uhr]

www.derhambrusch.at Tel 04225/ 24 500
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Desserts
Maronimousse
mit Zwetschkenroster € 8,90
Jchokosouleé
mit Quitten und W alnuss-IArokanteis £ 10,90
Warmer Jchokokuchen € 400
mit Schlagobers £ 4,90
mit Vanileeis £ 590
Hawgemaoh[erAp%[r[rua’e/ € 390
mit Schlagobers £ 4,80
mit Vanilleeis £ 5,80
Man//enpa/alfchin/{en
2 Stock € 4,20
mit Schlagobers € 5,10
Lippalatschinken
pro Stuck € 4,50
Gerthriers Litronensorbetto
mit Muskateller-Frizzante und einem Schuss Vodka £ 750

GenieDen Sie eine unserer hausgemachten Mehlipsisen aus der lAuchenvitrinel
Unser Angebot wechselt taglichl Sacherschnitte, Hadn-Preiselbeerschnitte, Linzertorte,
Cremeschnitte, uvm.

Der Hambrusch Oﬂhungszeilen

GenussBar | Cafe | Restaurant Mittwoch bis Samstag von 1000 bis 22:00 Unhr
Klopeiner Strabe 19131 Grafenstein Sonntag von 10:00 bis 20:00 Unhr

E-Mail: genuss@derhambrusch.at Kuche bis 21 Uhr (SO 19:00 Uhr]

www.derhambrusch.at Tel 04225/ 24 500
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